
これはこうだと決めつけるのではなく、
料理に限らず違う視点から物事を見るという
ことがものすごく大事なことだと思った。

ヴィーガン、ハラルメニューの開発は難しい
と思っていましたが、今日のセミナーで

共通点を見つけると知り、目から鱗でした！

セミナー・試食会

水

対 象 定 員

開催日

開催場所

セミナー申込URLは次ページに掲載

【後半】試食会実食＆解説

＼POINT１／

外国人観光客の
飲食店の選び方を学ぶ

＼POINT２／

初心者にもわかりやすく
対応方法を説明

＼POINT３／

地域食材を活用した
馴染みあるメニューの試食

とても有意義でした。考え方の基本を
聞けたことがよかったです。

昨年度セミナー参加者の声

2025年4,200万人以上の外国人観光客が日本を訪れ、

長崎市への来訪者も増加しています。多様な食習慣を持つ

お客様に対応するため、ベジタリアン・ヴィーガン、ハラ

ールなど食の多様性に対する「勉強会」と、地域の食材を

活用した「試食会」を開催します。セミナー後、ご希望の

店舗・事業者さまには個別支援も実施します。

14:00〜16:45
7/22

あなたの
お店の

メニュー開発
支援あり

市内の飲食・宿泊事業者等

九州電力長崎営業所キッチンスタジオ　

30名（1社3名まで） 
※4名以上の参加希望の場合はご連絡ください。

参 加 無 料

参加者募集

ヴィーガン・ハラール・
グルテンフリー等

対応セミナー(実食付き)

評価1
6.7%

評価4
6.7%

86.6%

Q.セミナーの満足度を教えてください

※昨年度参加者のセミナー
　アンケートの結果
　5段階評価の満足度
(評価4-5を選択した人)

評価5

満足度93.3％

長崎市内の飲食店・ホテルレストラン等のシェフ・経営者の方対象

長崎グルメで実践！
明日からできる、

売上に直結させるための

守護 彰浩
フードダイバーシティ株式会社
代表取締役
食の多様性対応サポート実績は300件
以上。菅首相（当時）への政策提言を
はじめ、小規模店舗から大企業までの
コンサルティング実績多数。
流通経済大学非常勤講師。

楠本 勝三
株式会社Funfair
菜道 シェフ

フランス料理から和食の世界へ転身。
2019年「世界で最も人気がある
ヴィーガンレストラン」を獲得。
2023年の米国のイベントでは
2,000名のキャンセル待ちも。
2023年より東京観光大使。

【前半】わかっているつもりでも大切な、
「食の多様性対応」を基礎から学ぶセミナー

セミナー・試食会講師

（長崎県長崎市城山町3番19号）

【後半】試食会（実食＆解説）

（開場：13:45～）



個別アドバイス＆メニュー開発支援アドバイザー

7月22日開催セミナーお申込み・お問い合わせ

セミナー参加事業者・支援事例②

TEL. 050-6885-6881（担当：横山）MAIL. info@food-diversity.co.jp 

事業名　：食の多様性対応支援事業

対象者　：長崎市内の飲食店・ホテルレストラン等のシェフ・経営者

参加条件：長崎市内で、外国観光客等の受入れを予定しているor実施している事業者であること

申込期限：2026年7月15日（水）※募集人数に達し次第終了

申込方法：右記のQRコードよりお申込みください。

注意点　：会場には、参加者用の駐車場がございません。

　　　　　ご来場の際は公共交通機関または近隣の有料駐車場をご利用ください。

菅谷 照之
フードダイバーシティ株式会社
営業部 マネージャー
飲食店、ホテル、商社等での多彩な経験を活かし、店舗等のフードダイバーシティ対応を
現場目線でアドバイスを行う。本事業においては現場の責任者として過去3年間に渡り、
地域の事業者様と直接現地で対話をしながら、食の多様性対応の実現に向けて支援。

個別支援へ

申込み

支援の決定

ヒアリング

方向性の決定

お店へ訪問し

既存メニューの

チェックと

対応に向けた

アドバイス

アドバイスを元に

試作メニュー

作成＆試食

フィードバック

最終チェック

完成

主催　：一般社団法人長崎国際観光コンベンション協会

事務局：フードダイバーシティ株式会社

個別アドバイス＆メニュー開発支援について（無料）

対象

期間

内容

セミナーに出席された上で支援を申し込まれた方 

令和9年2月末まで

基本的な流れは以下のとおり（ケースによって異なります）

＼日本全国で店舗や事業者さまの支援を行っているアドバイザーがあなたをサポート！／

セミナー参加事業者・支援事例①

＜開発メニュー＞
ヴィーガンに対応した、
「野菜カツカレー」
「天丼」

ANAクラウンプラザホテル長崎グラバーヒル様
＜開発メニュー＞
ヴィーガン・ベジタリアン・
乳製品アレルギーに対応した、
「ヘルシーちゃんぽん」　
「ヘルシー皿うどん」
＜支援内容＞
・ホテル様向けセミナー
・新メニュー開発の支援
・既存メニューに対する対応支援

＜支援内容＞
・新メニュー開発の支援
・既存メニューに対する対応支援

食の多様性対応のための

万屋の勝手口様

▼お申し込みはこちら
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